
Kalfsmuis
met een crème van rode biet, fris gemarineerde bietjes en truffel
 

Tartaar van wilde zeebaars & gerookte zalm
een saus van yoghurt met komkommer

Tomatentartaar met zachte burrata
crema di balsamico en krokante stukjes Parmezaan (v)

Gegrilde Hiphang kogelbiefstuk
met paprikajus en rozemarijn

Hoender suprême
met gevogeltejus en fijngesneden bladselderij

Geschroeide kingfish
een crème van groene curry en krokante cornichons

Quiche ricotta spinazie 
met emmentaler, peper en pestokruiden (v)

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met seizoensgroenten en een aardappelgratin
Optioneel puntzak met friet, meerprijs van €4,75

Chocolademousse met munt “after eight”
met bolletje vanille ijs

Tartelette
met citroencrème, mini meringue en citroenijs

Kaasplankje met 4 soorten kaas, appelstroop en kletzenbrood

29,75 36,-


